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Anleitung für Zuckerkleber aus CMC

Herstellung:

Ca. 30 ml abgekochtes Wasser und ¼ Teelöffel CMC in ein Gefäß geben. 

Am besten eignet sich ein kleines Schraubglas (z.B. vom Kapern oder 
Babynahrung)

Kräftig schütteln

Es bleiben noch Klümpchen in der Flüssigkeit, das ist aber normal.Diese 
lösen sich später auf. 

Das Glas über Nacht in den Kühlschrank stellen.

Am nächsten Tag evtl. nochmal kräftig durchschütteln und bei Bedarf 
etwas verdünnen – der Kleber sollte leicht dickflüssig sein, so das er 
sich gut dünn auftragen lässt.

Lagerung:

Der Zuckerkleber muss im Kühlschrank aufbewahrt werden.

Wenn sich der Kleber eintrübt, wegschütten und frischen Kleber 
herstellen. 

Bei sorgsamem Umgang mehrere Wochen gekühlt haltbar.

Anwendung:

Kleber immer nur hauchdünn auftragen, damit er schnell trocknet und 
die Dekoteile nicht verrutschen.

Den Pinsel mit dem Kleber immer gut abstreifen, bevor die Dekoteile 
bestrichen werden.

Nicht mit dem Pinsel direkt in das Schraubglas gehen, damit der Kleber 
nicht verunreinigt wird, am besten etwas Kleber auf einen Teelöffel tun 
und dann dort den Pinsel eintauchen. Reste vom Teelöffel dann 
verwerfen und nicht zurück ins Glas.
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